
 
 

New Year’s Eve 
Tuesday 31.12.24 

80€ pp 
 
 

WELCOME DRINK & CANAPES 
Mango Margarita & Nachos 

 
STARTERS TO CHOOSE 

Crab Tostada: Snow crab with chipotle mayo, lime juice, spring onion, on a corn tortilla (GF)(S) 

Salmon Tostada: Salmon ceviche, Agua Chile, avocado and crispy onion, on a corn tortilla (GF)(S) 

Duck Taquito: Sweet potato mash, duck leg confit, spicy sauce, blue corn tortilla (GF)(S) 

Carnitas Tacos: Slow cooked pork, BBQ sauce and chicharrónes 

Creamy Raja’s Taco: Poblano chillies with corn in double cream (S)(V) 

Ancho-Spiced Mushroom Tacos: Flat mushroom oven-roasted with chilli ancho (VE)(S) 

 

MAINS TO CHOOSE 

Chicken Achiote: Grilled chicken breast marinated in achiote, green rice and corn black bean salsa (GF)(S) 

Beef Fillet: Grilled fillet with green rice and corn black bean salsa, ancho chilli relish (GF) (S) 

Cod Mexican Style: Green rice, green mojo and green cashew nut mole (GF) 

Vegetable Stuffed Pasilla Chilli: Rehydrated pasilla chilli stuffed with rice, beans and creamy raja’s sauce (VE) 

Red Vegetable Enchilada: Enchiladas stuffed with poblano chilli, peppers, zucchini in red guajillo sauce (V)(S) 

 

DESSERT  

Mexican Chocolate Cake: 
Moist chocolate biscuit and chocolate ganache, dark chocolate and gold tulle 

 
 

PARTY PACKS * FIREWORKS * ENTERTAINMENT 



 
 

Nochevieja 
Martes 31.12.24 

80€ pp 
 
 

COPA DE BIENVENIDA Y CANAPÉS 
Mango margarita y nachos 

 
ENTRANTES A ELIGIR 

Tostada de Cangrejo: Cangrejo de las nieves con mayonesa de chipotle, zumo de lima y cebolleta  
en tortilla de maíz (SG)(P) 

Tostada de Salmón: Ceviche de salmón, aguachile, aguacate y cebolla crujiente en tortilla de maíz (SG)(P) 

Taquito de Pato: Puré de boniato, muslo de pato confitado, salsa picante, tortilla de maíz azul (SG)(P) 

Carnitas Tacos: Cerdo cocido a fuego lento, salsa barbacoa y chicharrones 

Taco de Rajas Cremoso: Chiles poblanos con elote a la crema doble (P)(V) 

Tacos de Champiñones Ancho: Champiñón plano asado al horno con chile ancho (VE)(P) 

 

PRINCIPALES A ELIGIR 
Pollo al achiote: Pechuga de pollo a la parrilla marinada en achiote, servido con arroz verde y  

salsa de frijol negro de maíz (SG)(P) 

Filete de ternera: Con arroz verde y salsa de maíz y frijoles negros, salsa de chile ancho (SG)(P) 

Bacalao a la mexicana: Arroz verde, mojo verde y mole verde de anacardos (SG) 

Chile pasilla relleno de verduras: Chile pasilla rehidratado relleno de arroz, frijoles y salsa cremosa rajas (VE) 

Enchilada de verduras rojas: Rellenas de chile poblano, pimientos, calabacitas en salsa roja de guajillo (V)(P) 

 
POSTRE 

Tarta Mexicana de Chocolate: 
Galleta húmeda de chocolate y ganache de chocolate, chocolate negro y tul dorado 

 
 

COTILLON * FUEGOS ARTIFICIALES * ENTRETENIMIENTO 


